
Datum: 13.05.2024

ONA d.o.o.
CELOVŠKA CESTA 99, 1000 LJUBLJANA, SLOVENIJA, EU

Davčna št.: SI96688823
Telefon: 01 518-23-68

E-mail: narocila@ona.si
WWW: www.www.gsmaparati.si

(slika je simbolična)

Resto Thor 955502 komplet nožev 3
kos
Kategorija: Resto noži in brusilnik
Dobavljivost: predvidena dobava 15.05.2024
Šifra: 15796

Cena: 37,99€

mailto:narocila@ona.si
https://www.gsmaparati.si/
https://www.gsmaparati.si/resto-thor-955502-komplet-nozev-3-kos
https://www.gsmaparati.si/resto-thor-955502-komplet-nozev-3-kos
https://www.gsmaparati.si/resto-thor-955502-komplet-nozev-3-kos
https://www.gsmaparati.si/resto-nozi


Blagovna znamka:  Resto
Zaloga:  Na zalogi
Garancija:  2 leti

Kratek opis
Resto Thor 955502 komplet nožev 3 kos Opis Nerjaveče jeklo X30Cr13
Antibakterijska površina Ergonomsko oblikovan jeklen črn ročaj Unikatna
oblika ročaja V kompletu dobite:                                 - Šefov Chef nož 20
cm                                                           - Utility nož večnamenski nož 13
cm                                 - Paring nož za lupljenje, obrezovanje in rezanje
zelenjave in sadja 8,75 cm Pakiranje: V embalaži Lastnosti izdelka: Teža
izdelka: 0,49 kg Veilkost: 30x150x380 mm Material: nerjaveče jeklo
Enostaven za brušenje   Izvrstna oblika Nož je v osnovi praktično in
verjetno osnovno in najpomembneše orodje. Pri Resto smo skrbno
oblikovali serijo nožev Thor, izdelani so iz sodobnih in kavalitetnih
materialov, prav tako pa so izvrstno oblikovani. Primerni so tako za
moderne, kot klasične kuhinje, predvsem pa ponujajo nepozabno kuharsko
izkušnjo. Posebno ostrenje Japonski samurji so vedeli, kako pomembno je
ostro rezilo. Vsi vrhunski kuharski mojstri vedo, kako pomembno je ostro
rezilo. Gordon Ramsay na primer predlaga, da pred kuhanjem nabrusite
nož. Da bi vam to pomagali doseči, so vsi naši noži ročno izdelani iz
posebej utrjenega nerjavečega jekla 3CR13, rezilo pa gre med proizvodnjo
tudi skozi dodatno ostrenje, kar pomaga ohraniti ostrino dlje časa.
Ergonomsko oblikovan ročaj Nože Thor smo oblikovali tako, da so lahko
ponos vsake kuhinje. Jekleni ročaj bo poleg svoje trpežnosti nudil tudi
edinstven izgled. Niso pa samo lepi. Ročaji so posebno oblikovani, so
ergonomske oblike, se odlično podajo v roko. Vaše roke vam bodo na
koncu kuhe hvaležne, predvsem po obilnem rezanju zelenjave. Noži Thor
vam ponujajo odlično in nepozabno kuhinjsko izkušnjo. Antibakterijska
površina Dandanes se zavedamo kako pomembno je, da so predmeti okoli
nas čisti in pripravljeni na uporabo. Noži Thor so opremljeni z
antibakterijsko prevleko, kar pomeni, da bodo vedno pripravljeni za čisto in
kvalitetno pripravo hrane. Enostaven za čiščenje Za dodatno varnost v
kuhinji je pomembno, da nože po uporabi čimprej pospravimo. Zelo
nevarno je namreč, če nam noži stojijo v umivalniku ali na pultu. Zato so
noži Thor izdelani tako, da so enostavni za čiščenje in jih boste lahko varno
pospravili v trenutku, ko jih ne boste več potrebovali.

Resto Thor 955502 komplet nožev 3 kos
Opis
•
Nerjaveče jeklo X30Cr13
•
Antibakterijska površina
•
Ergonomsko oblikovan jeklen črn ročaj
•
Unikatna oblika ročaja
•
V kompletu dobite:
                                - Šefov Chef nož 20 cm                          
                                - Utility nož večnamenski nož 13 cm
                                - Paring nož za lupljenje, obrezovanje in rezanje
zelenjave in sadja 8,75 cm
• Pakiranje: V embalaži
Lastnosti izdelka:
Teža izdelka: 0,49 kg
Veilkost: 30x150x380 mm
Material: nerjaveče jeklo
Enostaven za brušenje
 

Izvrstna oblika
Nož je v osnovi praktično in verjetno osnovno in najpomembneše
orodje. Pri Resto smo skrbno oblikovali serijo nožev Thor, izdelani
so iz sodobnih in kavalitetnih materialov, prav tako pa so izvrstno
oblikovani. Primerni so tako za moderne, kot klasične kuhinje,
predvsem pa ponujajo nepozabno kuharsko izkušnjo.

Posebno ostrenje
Japonski samurji so vedeli, kako pomembno je ostro rezilo. Vsi
vrhunski kuharski mojstri vedo, kako pomembno je ostro rezilo.
Gordon Ramsay na primer predlaga, da pred kuhanjem nabrusite
nož. Da bi vam to pomagali doseči, so vsi naši noži ročno izdelani
iz posebej utrjenega nerjavečega jekla 3CR13, rezilo pa gre med
proizvodnjo tudi skozi dodatno ostrenje, kar pomaga ohraniti
ostrino dlje časa.

Ergonomsko oblikovan ročaj
Nože Thor smo oblikovali tako, da so lahko ponos vsake kuhinje. Jekleni
ročaj bo poleg svoje trpežnosti nudil tudi edinstven izgled. Niso pa samo
lepi. Ročaji so posebno oblikovani, so ergonomske oblike, se odlično podajo
v roko. Vaše roke vam bodo na koncu kuhe hvaležne, predvsem po
obilnem rezanju zelenjave. Noži Thor vam ponujajo odlično in nepozabno
kuhinjsko izkušnjo.

Antibakterijska površina
Dandanes se zavedamo kako pomembno je, da so predmeti okoli nas čisti
in pripravljeni na uporabo. Noži Thor so opremljeni z antibakterijsko
prevleko, kar pomeni, da bodo vedno pripravljeni za čisto in kvalitetno
pripravo hrane.

Enostaven za čiščenje
Za dodatno varnost v kuhinji je pomembno, da nože po uporabi čimprej
pospravimo. Zelo nevarno je namreč, če nam noži stojijo v umivalniku ali
na pultu. Zato so noži Thor izdelani tako, da so enostavni za čiščenje in jih
boste lahko varno pospravili v trenutku, ko jih ne boste več potrebovali.


